
Nr. Bemerkungen
 KLASSIK-KOLLEKTION CB1658

22 2023 „Rendezvous mit Rosamunde“   
Rotling/Rosé/Restzucker zur Abstimmung auf der ProWein

20 2023 „Fräulein Müller aus dem Rosengarten“ trocken 
Süße: 6,8 g/l | Säure: 6,6 g/l | vol.: 11,5%

37 2023 Riesling trocken 
Süße: 3,8 g/l | Säure: 7,2 g/l | vol.: 12,5%

40 2023 Grauburgunder trocken
Süße: 3,8 g/l | Säure: 6,2 g/l | vol.: 12,5%

33 2022 Weissburgunder trocken 
Süße: 3,0 g/l | Säure: 5,6 g/l | vol.: 13,0%

67 2022 Silvaner Ü30 Alte Reben trocken
Süße: 2,8 g/l | Säure: 6,6 g/l | vol.: 13,0%

65 2023 Scheurebe Don‘t be shy trocken
Süße: 6,0 g/l | Säure: 6,4 g/l | vol.: 12,5%

25 2021 Blanc de Blanc trocken
Süße: 1,2 g/l | Säure: 5,8 g/l | vol.: 13,0%

32 2023 Sauvignon Blanc trocken
Süße: 5,8 g/l | Säure: 6,4 g/l | vol.: 12,5%

76 2023 Riesling fruchtsüß
Süße: 100,2 g/l | Säure: 9,8 g/l | vol.: 7,5%

78 2023 Merlot Blanc de Noir trocken 
Süße: 6,2 g/l | Säure: 6,2 g/l | vol.: 12,5%

45 2021 Spätburgunder trocken 
Süße: 0,2 g/l | Säure: 5,0 g/l | vol.: 13,0%

85 2021 Spätburgunder Schlossböckelheim trocken
Süße: 0,2 g/l | Säure: 5,4 g/l | vol.: 13,5%

57 Spätburgunder Blanc de Noir brut 
Süße: 4,0 g/l | Säure: 6,0 g/l | vol.: 13,5%

58 Riesling brut -traditionelle Flaschengärung handgerüttelt-
Süße: 6,0 g/l | Säure: 7,4 g/l | vol.: 13,5%

PREMIUM-KOLLEKTION CB7
9121 2021 Riesling Vulkangestein trocken

Süße: 4,5 g/l | Säure: 7,5 g/l | vol.: 13,0%

9221 2021 Grauburgunder Vulkangestein trocken
Süße: 0,8 g/l | Säure: 6,0 g/l | vol.: 13,5%

9321 2021 Sauvignon Blanc Fumé trocken
Süße: 0,2 g/l | Säure: 6,6 g/l | vol.: 13,0%

9520 2020 Cuvée »S« Superior 
Süße: 0,6 g/l | Säure: 5,4 g/l | vol.: 14,0%

9821 2021 Cuvée »R« Réserve  max. 30 Fl. pro Bestellung 
Süße: 0,1 g/l | Säure: 5,6 g/l | vol.: 14,0%

9621 2021 Spätburgunder Vulkangestein 
Süße: 0,2 g/l | Säure: 5,6 g/l | vol.: 13,0%

9920 2020 Spätburgunder »QX«  max. 30 Fl. pro Bestellung
Süße: 0,2 g/l | Säure: 5,8 g/l | vol.: 13,5%
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NEU

Premiere zur 
ProWein

Christian Bamberger beherrscht höchste Qualität 
und Nahe-Typizität gleichermaßen. Gault Millau



Stand März 2024

Weingut Christian Bamberger  .  D-55566 Bad Sobernheim/Nahe  .  www.cb-wein.de  .  info@cb-wein.de  .  fon +49-6751-6048 

EMPFOHLEN VON:

Nr. GROSSFLASCHEN Großflaschen
(1,5l . 3,0l . 6,0l) Bemerkungen

78 2023 Merlot Blanc de Noir Magnum

38 2023 SORGENFREI Magnum

48
2017 MACHTLUST
2018 MACHTLUST

Magnum

Doppelmagnum

80 2018 STRAHLKRAFT Magnum

Doppelmagnum

9511
9518

2011 Cuvée »S« Superior
2018 Cuvée »S« Superior

Magnum

Doppelmagnum

9612 2012 Spätburgunder Vulkangestein Magnum

9811

9818

2011 Cuvée »R« Réserve

2018 Cuvée »R« Réserve

Magnum
Doppelmagnum
Imperial

Nr.  CUVÉE-KOLLEKTION Bemerkungen
38 2023 SORGENFREI trocken 

Süße: 6,2 g/l | Säure: 6,6 g/l | vol.: 11,0%

62 2023 GLÜCKSLOS trocken
Süße: 6,2 g/l | Säure: 6,4 g/l | vol.: 12,5%

64 2023 AUGENBLICK trocken
Süße: 9,0 g/l | Säure: 6,4 g/l | vol.: 11,0%

17 2023 LICHTBLICK Rosé trocken 
Süße: 6,6 g/l | Säure: 6,0 g/l | vol.: 12,5%

48 2021 MACHTLUST trocken 
Süße: 0,4 g/l | Säure: 5,5 g/l | vol.: 13,0%

80 2021 STRAHLKRAFT trocken 
Süße: 0,1 g/l | Säure: 5,8 g/l | vol.: 13,5%
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Kühle Vulkangesteinslagen hoch über dem Flusslauf der Nahe 
schaffen die Voraussetzung für diese Cuvée-Kollektion.

Dies ist kein Weingut wie alle anderen. Gault Millau

CUVÉE-KOLLEKTION


